
 

MENU CAPODANNO 2027 

Benvenuto dello Chef: 
 

• Tonno scottato, crudité di mela e cetriolo, olio, lime e coriandolo 
 

Antipasti: 
 

• Capesante arrostite, cavolfiore, mandorle ed erba cipollina 
• Petto di faraona biologica, flan di broccoletti, salsa alla paprika e 

ginepro 
 

Primo: 
 

• Tagliolini aglio, olio e peperoncino, gamberoni rossi e bottarga di 
muggine 

 

Pesce: 
 

• Spigola in olio cottura, radici e salsa al mandarino 
 

Carne: 
 

• Filetto di vitello, burro, salvia e gnocchi alla romana 
 

Sorbetto all'uva fragola 
 

Dessert: 
 

• Cremoso allo zenzero, frolla alla nocciola, spugna al cacao e pepe 
nero, sorbetto al frutto della passione 

 

Lenticchie di Castelluccio e cotechino di mezzanotte 
 

Il prezzo del menù è di 180 euro a persona, bevande escluse 
 

Per confermare la prenotazione è richiesta una carta di credito a garanzia 
tramite il nostro sito internet. Cancellazioni gratuite fino al 28 dicembre. Dal 29 
dicembre in caso di no-show o cancellazione, sarà addebitato l’intero importo 
del menù 


